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Speiseplan

14.12.2026 -18.12.2026

Montag Dienstag Mittwoch
Kiga/Schule
Spaghetti mit
Rinderbolognese, Karotten
& geriebenem Kase

[a'.c.g.i]
Kiga/Schule

Spaghetti mit Sahnesauce,
Karotten& geriebenem

Kise [a',c,g,i]

HahnchenspieR
mit Bratensauce, Reis

1 -
[a',c.i]

Piccata Milanese (Gefliigel)
mit Rahmblumenkohl,

Ofenkartoffeln [1,3,a1,c,g]

Kiga/Schule

Gemiisestrudel mit
Rahmsauce und

Ofenkartoffeln [a',c,g,i]

Milchreis mit Sauerkirschen

[a]

Kohlrabisalat/ Schokoladenpudding
Obst [a]

Obst

Donnerstag

Hahnchengeschnetzeltes
mit Spatzle und Brokkoli
[a1,0]

Klga/Schule

Spatzle mit Kiasesauce
[a',c,9,i]

Fruchtjoghurt
[d]

In den gekennzeichneten Speisen sind folgende Zusatzstoffe enthalten:
1 mit Konservierungsstoff, 2 mit Farbstoff, 3 mit Antoxidationsmittel, 4 mit SiRungsmittel Saccharin, 5 mit StiBungsmittel Cydamat, 6 mit

SuRungsmittel Aspartam, 7 mit StiRungsmittel Acesulfam, 8 mit Phosphat, 9 geschwefelt, 10 chininhaltig, 11 coffeinhaltig, 12 mit
Geschmacksverstarker, 13 geschwarzt, 14 gewachst, 15 gentechnisch verandert

Allergene:

Freitag
Kiga/Schule

Fischstabchen mit
Krautersauce,
Salzkartoffeln [a1,c,d,g]

Eieromelette mit
Rahmspinat, Salzkartoffeln

[a',c.0]

Blattsalat [g]
Obst

a glutenhaltiges Getreide: Weizen a', Roggen a2, Gerste a3, Hafer a4, Dinkel a% Kamut a®; b Krebstiere; ¢ Eier; d Fisch; e ErdnUsse; f Soja; g
Milch/Laktose; h Schalenfriichte: Mandeln h', Haselniisse h2, Walniisse h3; Cashew-Niisse h*, Pekanisse h®, Paranlsse h®, Pistazien h?,

Macadamia-Nisse hé, Queensland-Nusse h?; i Sellerie; j Senf; k Sesam; | Schwefeldioxid ( weniger als 10mg/kg als SO,); m Lupinen, n

Weichtiere


Kiga/Schule

KIga/Schule

Kiga/Schule

Kiga/Schule

Kiga/Schule


